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Un marchio di quallta

e le Marche sono certamente
la terra del Verdiechio, uno dei
migliori e pluripremiati bianchi
d'ltalia e fra i pochi adatti ad in-

vecchiare, esse possiedono un alter ego

rosso e spumantizzato che subisce ben tre
fermentazioni: la Vernaccia di Serrapetro-
na. Seguendo 'ordine di servizio, partia-
mao (I(l”‘illll()('t("l() |)iill!t!(), I-)(’.l' illll]irlll' ]
molteplici esiti che sa regalare se vini-
ficato in purezza nella zona dei Castelli
di Jesi. basta confrontare le declinazioni
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Scorcio enologico
sugli autoctoni
Verdicchio e Vernaccia
di Serrapetrona

realizzate da Casalfarneto., moderna
cantina dall’architettura ecocompatibile:
il Grancasale 2010 — un esemplare tradi-

zionale dal naso agrumato e bocca fresca
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e acidula con finale ammandorlato — il
Crisio 2010 — fiori bianchi ed erbe aro-
matiche, spiccata freschezza e notevole
p(’r.\'ish’llzn. ottenute grazie alla trip“('l-
vendemmia anticipata, a maturazione e
tardiva — e il Cimaio 2009 da uve inte-
ramente botritizzate, che gli conferiscono
morbidezza e una distinta sapidita con
sentori di vaniglia e miele. Belisario ap-
partiene invece all’altra grande genia del
Verdicchio, quella di Matelica, contraddi-
stinta dalla nota minerale e sapida, ben
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espressa dal Meridia 2010, e dal tocco
floreale che emerge deciso nel Cambru-
giano 2010, prodotto con la eriomace-
razione in grado di preservarne il forte
corredo aromatico. Unico pit che raro &
Melitites, una bevanda opulenta a base
di mosto di Verdicchio e miele di Melata,
realizzata a partire dalla descrizione fat-
tane da Plinio il Vecchio. Per scoprire la
Vernaccia di Serrapetrona conviene inve-
ce approfittare di “Appassimenti Aperti”
quando nei fruttai sono appesi i grappoli,
almeno il 40% del raccolto che appassira
e verri pigiato a metd gennaio per essere
poi aggiunto a fine mese al vino base rea-
lizzato in autunno, avviando cosi la terza
fermentazione naturale. La produzione,
che si mantiene su quantitativi limitati,
riesce a esprimere il tocco personale del-
le sei aziende produttrici e delle scelte ef-
fettuate in merito ad appassimento e lavo-
razione. Avviene dentro cassette lignee in

stanze di mattoni forati "appassimento di
Colleluce e da vita a vini come il XXIV
Canto — che con il suo corpo e la sua in-
dole dolceamara rende comprensibile la
passione per I'omonimo vino scontata da
un anonimo goloso nel Purgatorio dante-
sco — e I'87 km dai sentori speziati e am-
mandorlati ottenuto solo da uve passite.
Ad essere appese sono le uve di Alberto
Qmu-quurini. che creano cosi sale inte-
ramente ricoperte di grappoli neri e pro-
fumati dalla cui lavorazione nasceranno
le due equilibratissime versioni della ver-
naccia di Serrapetrona Docg secca e dol-
ce — spuma rosso rubino, profumo estre-
mamente fruttato, morbido e vellutato con
il caratteristico retrogusto ammandorlato
— a loro volta usate anche dalla azienda
familiare dolciaria per realizzare le tipi-
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che ciambelline marchigiane con I'anice.
La Tenuta Colli di Serrapetrona rea-

lizza invece solamente la versione ferma,
in grado di reggere all'invecchiamento e
di sviluppare inusuali sentori minerali.
Ottenuti da Vernaccia Nera in purezza ap-
passita per rispettivamente due e quattro
mesi sono anche il Robbione e il Sommo
che, con il loro aroma balsamico e cari-
ca tannica il primo e poutpourri spezia-
to unito a rotondita il secondo, rivelano
I"aspetto “puro e duro” di questo autoc-
tono rosso. Sapere generazionale ed etica
biologica connotano i vini di Lanfranco
Quacqaurini e se 'Ombrosa realizzata
da 80% di uve appassite possiede aromi
di bosco con una nota leggera di liquirizia
e una bocea calda e robusta, il DiVino da
sole uve appassite emana sentori ricchi
('hl‘ Hl‘l(]l‘i]]]“ 1| cacao, (:hl' Siil (]“i"(li rosso
o bianco, I'autoctono marchigiano riesce a
regalare sempre rimarchevoli emozioni. ®
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